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1. Предмет  английский язык
2. Раздел учебной программы  «Еда,напитки».
3. Количество учебных часов  -  7 учебных часов за счет курса «Учимся проектировать»
5. Предметное содержание модуля
· обучение (ориентированное на достижение предметных результатов обучения):

-Освоение во всех видах речевой деятельности новых лексических единиц по теме «Еда,напитки».
— освоить клише речевого этикета при выражении просьбы или высказывании предложения;

 — повторить исчисляемые и неисчисляемые существительные и их употребление

          с неопределенными местоимениями;

 — практиковать употребление грамматических времён Present Simple, Present

           Continuous, Past Simple в разных видах речевой деятельности;

 — освоить клише речевого этикета в ситуации «в гостях»;

— развивать умение распознавать интернациональную лексику в английском

          языке и сопоставлять с аналогами в русском языке;

 — развивать лингвистическую, учебно -познавательную, компенсаторную и

           социокультурную компетенции;

   • развитие (ориентированное на достижение метапредметных результа-

     тов обучения):

— развивать умения во всех видах речевой деятельности при планировании вер-

бального и невербального поведения;

— развивать умения самонаблюдения,самоконтроля и самооценки;

— развивать воображение при моделировании ситуаций общения;

— развивать умения смыслового чтения:

— развивать исследовательские учебные действия: умения работать с информа-

цией (собирать, фиксировать, анализи-

ровать и обобщать);

— развивать умения классифицировать,новую лексику (как приём освоения);

• воспитание (ориентированное на достижение личностных результатов

обучения):

— мотивировать на изучение иностранного языка;

— развивать возможности самореализации средствами иностранного языка;

— воспитывать культуру питания как составляющую здорового образа жизни;

— воспитывать уважение к традициям национальной кухни как части культуры

разных стран мира.

УМК, используемый при реализации проекта: 

1. Апальков В. Г.Английский язык. Рабочие программы. Предметная линия учебников "Английский в фокусе". 5-9 классы. М.: Просвещение, 2015г.
2. Ю.Е.Ваулина, Д. Дули «Spotliqht»  (Английский в фокусе), 6кл. Учебник для общеобразовательных организаций. Просвещение, 2016г.

3. Ваулина Ю.Е., Дули Д., Подоялко О.Е.Английский язык «Spotlight», 5 класс. Рабочая тетрадь, Просвещение, 2016г.
4. Аудиоприложение к учебнику «Английский в фокусе».
5. Сборник упражнений.

6. Языковой портфель.

7. Сборник тестовых материалов.

7. Проблемная ситуация:

7. Проблема проекта  не умеем составлять и представлять меню для праздничного стола.

.
8. Ожидаемый проектный продукт      меню блюд для праздничного стола.

 9. Организация деятельности в рамках модуля  (см. таблицу №1) 

Таблица №1

Описание деятельности учителя и обучающихся по достижению образовательных результатов  в проектном модуле 
	Фазы 
П\Д
	Этапы П\Д
	№ уроков
	 Деятельность обучающихся
	Продукт урока

(проектный)
	Средства (дидактические, материальные, технические) 
	Д\З

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	Проектирование


	Актуализация
	Первое  занятие  в курсе «Учимся проекти-ровать» 


	- осуществляют ознакомительное чтение  текста (English Meals) ;

- отвечают на вопросы учителя по содержанию текста;

- осуществляют поисковое  чтение  с целью извлечения нужной информации (находят предложения в тексте содержащие вопросы;
	  1. Описана проблемная ситуация;

2. Сформулирована проблема проекта «Если Британская королева пригласит нас в гости то мы можем оскорбить ее своим поведением,т.к не знаем содержание предложенных блюд»»;

3. Сформулирована цель: составить и представить праздничное меню;

4. Определен ожидаемый продукт : личное праздничное меню;

5. Описаны критерии  оценивания будущего продукта.

6. Определен план деятельности в проекте:

- изучить структуру меню;

- изучить грамматические структуры и лексику по теме «Еда,напитки»;

- создать продукт (составить и представить праздничное меню);
	Упражнение  
English Meals
Упражнение «Образ ожидаемого продукта»

Упражнение «Памятка составления праздничного меню»

Упражнение «Планирование»
	1. Выучить 

проектную лексику.
2. Оформить проектную папку.

	
	Проблематизация
	
	- описывают проблемную ситуацию;

- формулируют проблему проекта;
	
	
	

	
	Целеполагание
	
	- ставят цель деятельности в проекте;
	
	
	

	
	Концептуализация
	
	- обсуждают продукт проекта;

- осуществляют изучающее чтение с целью анализа структуры письма;

- обсуждают предложенную учителем инструкцию-памятку по  составлению меню;

- под руководством учителя формулируют критерии к будущему продукту.
	
	
	

	
	Моделирование
	
	
	
	
	

	
	Планирование
	
	- осуществляют под руководством учителя планирования деятельности в проекте;

- составляют план деятельности;
	
	
	

	Реализация. Социализация (представление)
	Реализация
	Уроки 

английского языка:

	
	
	
	

	
	
	1 урок
	- отвечают на вопросы учителя, употребляя ранее изученную лексику по теме;
- знакомятся с новой лексикой по теме «Еда,напитки» через выполнение упражнений по устной речи;

-повторяют исчисляемые и неисчисляемые существительные и их употребление

 с неопределенными местоимениями

- осваивают клише речевого этикета при выражении просьбы или высказывании предложения;
тренируются в употреблении лексики по теме;
	Выписана  лексика по теме и исчисляемые и неисчисляемые существительные , необходимые для составления меню
	Упражнение «Раздели слова на группы»
Упражнение «Найди слово»

Упражнение «Найди пару»
	Оформить в проектной папке лист «Лексика»

	
	
	2  урок
	- отрабатывают умение использовать лексику по теме в различных коммуникативных ситуациях и упражнениях;

-  осуществляют чтение с умением прогнозировать содержание текста по заголовку и иллюстрациям с целью ;
- осуществляют чтение с целью поиска нужной информации;

- выписывают слова и предложения по теме, необходимые для составления меню;
	Выписаны лексические единицы и предложения, необходимые для составления меню; .
	Упражнение «Вставь пропущенные слова в тексте»
Упражнение Мое любимое блюдо»

Упражнение «Раздели слова на группы»


	Дополнить  в проектной папке лист «Лексика»

	
	
	3 урок
	- знакомятся с новой лексикой по теме «Еда,напитки» через выполнение упражнений на аудирование;
- практикуют употребление грамматических времён Present Simple, Present

   Continuous, Past Simple в разных видах речевой деятельности;
	Выписаны предложения с грамматическими конструкциями необходимые для составления меню.
	Упражнение «Рассмотри картинку и дополни предложения»

	Оформить в проектной папке лист «Грамматика».
Нарисовать рисунок своего любимого английского блюда, подписать ингредиенты.

	
	
	4 урок

	- пишут словарный диктант по теме «Еда,напитки»

- учатся описывать свое меню;

- учатся запрашивать и давать необходимую информацию по теме «Еда,напитки» с использованием грамматических структур и исчисляемых и неисчисляемых продуктов;

- осваивают умение употреблять клише речевого этикета в ситуации «в гостях»;
	Выписаны клише речевого этикета в ситуации «в гостях»; 
	Упражнение «Составь диалог»
	Дополнить в проектной папке лист «Грамматика»



	
	
	
	- отрабатывают умение употреблять нужную лексику через выполнение упражнений на говорение;

- чтение текста с предварительным прогнозированием содержания текста по заголовку;

- извлекают из текста нужную информацию и составляют меню блюда по образцу;
	Составлено меню.
	Упражнение «Что входит в состав блюда»
	Упражнение «Составь описание изготовления блюда»

	
	
	
	- анализируем продвижение в реализации проекта;

- осуществляем планирование деятельности на занятии по реализации этапа проекта;

- осуществляем подготовку продукта;

- осуществляем промежуточную оценку продукта с заранее заданными критериями с целью осуществления коррекции;
	Изготовлен проект меню
	Упражнение «Оценка полученного продукта»
	

	
	
	5 урок 
	- изготавливаем продукт (чистовой вариант)  с учетом необходимой  коррекции;

- осуществляют подготовку к защите проектного продукта; 
	Изготовлен чистовой вариант меню, подготовлен текст защиты
	Упражнение « Памятка для защиты  проектного продукта»
	Составить текст защиты с опорой на памятку.

	
	Социализация
	Урок английского языка

1 час
	- осуществляют защиту проектного продукта;

	Проведена защита;
	Упражнение «Моё продвижение»
	-

	Оценка Рефлексия.
	Оценка
Рефлексия

	
	- осуществляют анализ выполнения проекта;

- рефлексируют  свою деятельность в проекте;
	Осознание метапредметного опыта проектной деятельности
	
	


9. Приложения (тексты дидактических информационных,  раздаточных материалов, элементов конструктора 
English Meals 
The English usually have 4 meals a day: breakfast, lunch, tea (5 o'clock), and dinner. Breakfast can be a full "English breakfast" of corn flakes with milk and sugar, or bacon and eggs, toast and marmalade, tea or coffee. Some people, however, have just a cup of tea or coffee with a toast. This is usually called a "continental breakfast".

At midday everything is stopped for lunch. Most offices and small shops are closed for an hour and the city pavements are full of people on their way to cafes, coffee bars, restaurants. Factory and plant workers usually eat in their canteens.

The English like what they call "good plain food". Usually they like steak, roast beef, Yorkshire pudding, and fish and chips.

Afternoon tea is taken at about 5 o'clock, but it can hardly be called a meal. It is a cup of tea and a cake or biscuits. At the weekends afternoon tea is a special occasion.

Friends and visitors are often invited to have a chat over a cup of tea.

Dinner is the most substantial meal of the whole day. It is usually eaten at 7 o'clock.

The first course may be soup (though the English don't like it very much).

The main course will often be fish or meat, perhaps the traditional roast beef of old England, and a lot of vegetables.

The, next course will be something sweet and often baked, such as a fruit pie. Last of all there may be cheese, often with biscuits.

It is common knowledge that the English are very fond of tea. They like to have "a nice cup of tea" 6 or 8 times a day, sometimes even more.

On Christmas Day a roast turkey is traditionally cooked for dinner. It is usually followed by Christmas pudding.

Traditional Christmas Pudding

(Традиционный английский пудинг)

INGREDIENTS: l lb (500 g) raisins, l lb (500 g) currants, l lb (500 g)  golden raisins, l lb (500 g)  breadcrumbs, l lb (500 g) brown sugar, 8oz (230 g) suet, 4oz (100 g) mixed peel, 4oz (100 g) glace cherries chopped, 4oz (100 g) almonds chopped, 1 lemon (grate rind), 1 orange (grate rind), 1 carrot — grated, 1 apple – grated, 1 tsp mixed spice, 1 tbs sifted flour, pinch salt, 6-8 eggs, 10oz (280 g) stout (bottle) or dark beer (or 5 ozs (140 g)  brandy & 5 ozs milk).

1.      Chop glace cherries, almond.

2.      Grate the carrot and the apple.

3.      Grate lemon and orange rind.

4.      Take your largest mixing bowl and Mix all the dry ingredients in it.

5.      Beat the eggs lightly.

6.      Add the beaten eggs and beer to the mixture.

7.      Grease the bottom of a large bowl and press mixture into it.

8.      Cover the top with wax paper (crimp it around the edges).

9.      Put the bowl in a pan with water on stove for about 4 hours.

10.  To prevent burning keep checking the water in pan.

11.   Wrap the bowl well to keep it warm as long as possible.

12.  Keep the pudding for one year to eat the next  (not necessarily) :-D

13.  Serve with cream, hot custard, or brandy sauce.

В гостях : извинение за непроизвольную неаккуратность)

Mrs J: Oh, I’m sorry Ruth, that was my fault entirely.

Mrs M: Never mind, it couldn’t be helped.

Mrs J: I’m so sorry – how clumsy of me. Do forgive me.

Mrs M: Don’t worry about it, we can easily clean it up.

Mrs J: I’ll go and get something to mop it up with.
https://www.youtube.com/watch?v=LPwl04FpX54
https://www.youtube.com/watch?v=W8V_w7qtPrE
http://iledebeaute.ru/lifestyle/2013/1/28/30631/
Представлен диалог на английском языке  на тему "За столом (At The Table)".

	
	

	Mum: Dinner's ready, everyone!
	

	 
	

	Kevin: I'll be in a minute.
	

	 
	

	Tracy: Let me just finish my home task.
	

	 
	

	Dad: You both have five minutes to get to the dining-room.
	

	 
	

	Kevin and Tracy: We are coming. What are we having today?
	

	 
	

	Kevin: Mmm.. roast chicken. I love it. Thanks mum, it's my favourite dish.
	

	 
	

	Mum: You're welcome, dear. Enjoy your meal everyone.
	

	 
	

	Dad: Bon Appetit!
	

	 
	

	Mum: Why are you so quiet tonight, Tracy?
	

	 
	

	Tracy: Never mind. Can I have that pasta with vegetables?
	

	 
	

	Mum: Yes, sure. Here you are. Don't you want to try a piece of roast chicken?
	

	 
	

	Tracy: Of course, no. You know I hate eating meat.
	

	 
	

	Dad: That's something new. Is that recent?
	

	 
	

	Mum: Yes, darling. Tracy wants to be a vegetarian.
	

	 
	

	Dad: Well, I don't see why she can't. That's her choice and I'll probably support her. Your grandma was also a vegetarian. She was a smart and refined woman.
	

	 
	

	Tracy: Thanks, dad.
	

	 
	

	Mum: Can you pass me the knife, Kevin?
	

	 
	

	Kevin: Here you are. And I would like to have some of that pasta. Is there any left?
	

	 
	

	Mum: Yes, but it's in the kitchen. I'll bring you some.
	

	 
	

	Tracy: Why don't you go and get it yourself? She doesn't have to run around for you during dinner.
	

	 
	

	Mum: Here, darling. Help yourself.
	

	 
	

	Kevin: Are we having anything for dessert today?
	

	 
	

	Dad: I've bought some vanilla ice-cream. It's in the fridge. If you bring it Kevin, we can all have the dessert. And don't forget to grab some pates and spoons.
	

	 
	

	Kevin: Ok, I'll be in a minute.
	

	 
	

	Tracy: I'll help you. I don't want to see the kitchen floor covered in ice-cream again. We should have a relaxing evening at least once in a while.
	

	 
	

	Mum: Tracy, you are exaggerating, honey. Your brother has never been that clumsy.
	

	 
	

	Tracy: Of course, he has. He drops and spills something in the kitchen all the time.
	

	 
	

	Mum: Oh, those kids.
	

	 
	

	Dad: That's normal for their age. There is no need to worry.
	

	 
	

	Mum: I hope so. Did you like dinner, darling?
	

	 
	 

	Dad: Yes, thank you. Evevrything was delicious.
	


